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RABOSO FRIZZANTE I.G.T. MARCATREVIGIANA 

100% RABOSO PIAVE 

Rubinrote Farbe mit zyklamfarbenen Reflexen. 

 
 

Intensiver, charakteristischer Duft, fruchtig und blumig 

nach Weichseln, Veilchen und wilden Brombeeren. 
 

Trocken, würzig und säuerlich. Erinnert an 

Walderdbeeren. 

5,7 g/l 

36 g/l 

25,5 g/l 

10.50% vol 

“Traditionelle Maischegärung“ 

110 q.ha 

Erste Octoberwoche. 
 

3 Tage 
 

“Nach dem Abstich wird der Jungwein 

dekantiert und bei kontrollierter Temperatur vergoren. 

Dann folgt:Methode Martinotti (Charmat). 

langsame, natürliche Zweitgärung im Drucktank bei 

einer kontrollierteTemperatur. Flaschendruck 2,5 atm.“ 

 
“Im Stahltank für die Dauer von 1 Monat.” 

0,75 lt 

Packung mit 6 Flaschen 

Fontanelle 

                     Lehm-, Sand- und Mergelboden, reich an Kalk und 

Magnesium 

3900 

guyot 

Ausgezeichnet zu Wurstwaren im Allgemeinen und zu 

fetten Speisen wie “cotechino”. 
 

10/12° um die frische und säuerliche Komponente 

hervorzuheben. 
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